VORSPEISEN

Berliner Landbrotkorb | dreierlei Dips 2 & ik 8,5

PAOLELLA Mozzarella & Tomate ¢ 16
Strauchtomaten, frisches Basilikum, Rucola, Balsamico, Olivenol

Mariniertes Wassermelonen Tatar35£) 16
Veta (veganer Feta), gerostete Pinienkerne, Rote-Bete-Mayonnaise

Gebeizter Lachs 13 adfg 17
Gurkensalat, Meerrettichcreme

GERICHTE ZUM TEILEN FUR ZWEI

Turmbrotzeit vom Berliner Fleischer 134123k 33
Salami, Kochschinken vom Landhof Rahlf, Leberwurst, Rotwurst, Brandenburger Schlof3kise,
Spreewaldgurken, Krauterfrischkise, Landbrot

“Zeit fiir Kiase” aus der Kesselmeister Manufaktur &bk 33
Brandenburger PAOLELLA Biiffelmozarella, Ziegenkase,

,Goldstiick“ Schnittkdse mit Bockshornkleesamen

Weichkase, Krauterfrischkise, Landbrot

SUPPE

Soljanka 1341228 ] 9,5
Regionaler Eintopf mit Wurst, Paprika und Essiggurke

Geeiste Rote-Bete-Suppe 1.f1j 9,5
Himbeerbalsamico, Sojajoghurt, Kapern

Bitte haben Sie Verstiandnis, dass wir fiir Anderungswﬁnsche bei den Speisen 1,5 € Zuschlag berechnen!



HAUPTGANGE

Blumenkohl , Alfredo“i
Rostkartoffeln, vegane Frischkidsesahnesauce

Hausgemachte Konigsberger Klopse vom Kalb 3.2 ¢ 8]
Kapernsofde, Rote-Bete-Salat, Kartoffel Piiree

Gedampftes Sangohachi Zanderfilet 3.d g i
Schmorgurken, Senfsaat, Estragonpiirree Dill-Ol

Knusprige Haxe vom Spanferkel 3.t ¢
Griine Erbsencreme, Sauerkohl], Senfcreme

»Broiler vom Stubenkiiken 1.24.d.fi]
Karottensalat, StifSkartoffelpiirree, Paprikasauce

Rosa gebratene Lammibhiiftes !
Bohnen Trilogie, cremige Polenta

DESSERTS

Champagner Sorbet 5
Saisonales Obst

Rhabarber-Johannisbeer-Crumble 2 ¢ ¢
Vanille Eis
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Bitte haben Sie Verstiindnis, dass wir fiir Anderungswiinsche bei den Speisen 1,5 € Zuschlag berechnen!



