
VORSPEISEN 
STARTERS  
Berliner Landbrotkorb | dreierlei Dips a, g, i, j, k       7 
Berlin bread confection | three kinds of dips  
Herbstsalat klein / groß a, g, j, k          8/12 Kürbis | Birne | Sprossen | Kürbiskerne | fruchtiges Dressing 
Autumn salad small / big Pumpkin | pear |sprouts | pumpkinseeds | fruity dressing  
Gebackener Ziegenkäse a, g, h, j          15 Wildkräutersalat | Sprossen | Honig 
Baked goat cheese Wild herb salad | sprouts | honey  
Scheiben vom Kalbstafelspitz i, j, 3         15 Tatar Soße | Wurzelgemüse | Kresse 
Slices of veal tip Tatar sauce | root vegetables | cress 
 
GERICHTE ZUM TEILEN für 2 
SHARING DISHES for two  
Turmbrotzeit vom Berliner Fleischer a, g, j, k, 2,3,12       28 Kassler | Schinken | Rotwurst | Brandenburger Schloßkäse | Spreewaldgurken  Kräuterfrischkäse | Roggenbrot 
Berlin Tower snack Kassler | ham | red sausage | cheese from Brandenburg | Spreewald gherkins Herb cream cheese | rye bread  
“Zeit für Käse” aus der Kesselmeister Manufaktur a, g, j,    k   28 Brandenburger Büffel-Burrata | Ziegenkäse  „Goldstück“ Schnittkäse mit Bockshornkleesamen Weichkäse | Kräuterfrischkäse | Landbrot 
„Time for cheese“from the Kesselmeister manufactury a, g, j, k  Brandenburg buffalo burrata | goat cheese  “Goldstück” semi-hard cheese with bochorn clover seeds  soft cheese | herb cream cheese | country bread   
SUPPE 
SOUP  
Waldpilzrahmsüppchen g, I           8,5 Schmand | Maronen 
Wild mushroom soup Sour cream | chestnuts   
Kürbissuppe a, I            8,5 Hafercrème | Kürbiskerne | Kürbiskernöl | Kresse 
Pumpkin soup Oat cream | pumpkinseeds | pumpkin oil | cress 
 



HAUPTGÄNGE  
MAINCOURSES 
 
Kürbis-Graupen-Risotto a, I           16 Gerösteter Buchweizen 
Pumpkin pearl barley risotto Roasted buckwheat 
 
Gebratene Barbarie Entenbrust a, c, g, i         26 Portweinjus | Wirsing | Serviettenknödel 
Fried duck breast  Port wine jus | savoy cabbage | bread dumplings 
 
Gebratenes Saiblingsϐilet d, g, I          27 Kräuterschaum | Blattspinat | Kartoffeln  
Fried char ϐilet Herbs foam | leaf spinach | potatoes   
Geschmorte Ochsenbacke g, I          29 Spitzkohl | Selleriepüree 
Braised ox cheek Pointed cabbage | celery puree      
DESSERTS 
DESSERTS  
Zwetschgentarte a, c, g, h          9,5 Vanilleschmand | Haselnusseis 
Plum tarte Vanilla crème fraiche | hazelnut ice cream  
Schokoladen Küchlein a, c, g, f          9,5 Kirschen | Vanilleeis 
Chocolate cake Cherries | vanilla ice cream           
 
 
 
 
 
 
 
Bitte haben Sie Verständnis, dass wir für Änderungswünsche bei den Speisen 1,5 € Zuschlag berechnen! 
We kindly ask for your understanding, that we will charge an extra 1,5 € per dish for change request! 


